Tout se mange dans... Le radis !

@ Accompagné d’un adulte

4 15’ 20’

Matériel :

Un couteau, essoreuse, cocotte, économe,
mixeur

2 bottes de radis

1 cube de bouillon dégraissé
2 pommes de terre

15 cl de créme fraiche

1 oignon

1 noix de beurre

Sel

Poivre

@ Etapes : [2] [3][4] [5] &[9]

. Enlever les feuilles de radis et les laver soigneuse- feu doux.

ment. Laver également les radis. . . . .
9 8. En fin de cuisson, ajouter la creme fraiche.

. Eplucher I'oignon et émincer. @ 9. Mixer. Saler, poivrer, goGter ! @

. Dans un cocotte, faire fondre une noix de beurre.
Ajouter l'oignon et les fanes coupées grossiere-
ment.

10.Accompagner avec les radis au sel aux aromates (cf.
recette du sel aux aromates)

. Laver et éplucher les pommes de terre. Les couper
en petits cubes.

. Apres 3 minutes, ajouter les pommes de terre, lais-
ser dorer. Puis couvrir d’eau.

. Ajouter le bouillon cube.

. Porter a ébullition et laisser mijoter 20 minutes a
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